
Акт ль 10

За Месяц 12a4/L
родптельского контроля на предмет проверкп школьной столовой

МБОУ г. Иркутска СОШ Л} 11

с УИОП им. И.А. Дрrца

организации горячего питаппя учащихся

йй rа,д"Ь й

в результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено
следующее:

1 технологическое и холодильное оборудование -

2 на пищеблоке -
3 Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока

вид, спец. одежда) -
соблюдается

4 в зале столовой -
э Чистота и целостность столовых приборов -

б Меню соответств меню
1 Вкусовые качества блюд

требованиям
соответствуют предъявленнымсоответств

8 Соблюдение соблюдается
9 качество питания - много блюд осталось не тронугым /съели более

половины
10 имеется 48 часов
11 Бракеражный журна-ll готовой продукции - имеется

12 Классные руководители
обед.

сопровождают )лаIцихся на

13 Проводится ли уборка цомещений после каждого приема пищи
l4 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной

нет
гигиены

,Щата прове р*", /Ц. /0, ,lC/-/
/.а- 4о

Время проверкпз 7Z

комшсспя в составе:

сtиL"gf7Ъ

Сугочная проба -ffieE@He



- Объёмы на выходе готовых блюд на
объёмам, заlIвленным в меню.

не соответствует

- Вкусовые качества блюд соответствуют предъявленным
требованиям. Запрещенные в питании детей не употребJu{ются.
_ кJIассные следят за организованным питанием уIаIцихся.

Вывод:

- Комиссия признала работу столовой и организацию горячего питЕlния школьников

довлетворительной. Претензий и замечаний со стороны

Рекомедации:

с комиссии работники пищеблока ознакомлены:

М.М.Евтюхина

в составе с протоколом ознакомлены:


